CHEF MARTIAL

PARIS

Pain de Génes Pistache

3 * 300gr

CUISINE%EN '

INGREDIENTS

PROGRESSION

Beurre : 140grs

Margarine : 60 grs

Sucre : 180 grs

Poudre d'amandes : 200 grs
CEufs : 6

Maizena : 40 grs

Backing powder : 6 grs

Sel

Pate de pistache : 40 grs

Faire ramollir le beurre a température ambiante.

Au fouet, travailler le beurre, la margarine, la pate de pistache
jusqu’a ce que le mélange soit homogeéne et blanc.

Incorporer la poudre d'amandes puis les oeufs

un par un sans cesser de fouetter pour alléger la pate.

Incorporer doucement la maizena pour ne pas faire retomber
la pate, puis le sel, et la levure chimique.

Beurrer le moule, recouvrir le fond d’'un disque de papier sulfurisé
beurré et verser la pate.

Cuire au four a 180°C pendant 40 minutes.
Démouler lorsque le gateau est tiede.
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